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COCKTAILS

PARA LOS AMIGOS

Gold Gin - Vanillelikor - Zitrone
- Thymian-Honig
15,00

BANGKOK PUNCH
Bacardi Rum - Kokosnusspuree - Banana Likor - Kokos-
nusslikor - Supasawa - Bananenmilch (Milkpunch)

16,00

SCHOKO ESPRESSO MARTINI

Mozart Chocolate Spirit - Dark Chocolate Likor -
Créme de Cacao Weil3 - Kaffee Espuma

16,00

SPICY PEAR CUP

Monkey Shoulder Whiskey inf. Birne - Honig-Ingwer-
Sirup - Zitronensaft - Birnennektar - Eiweif3

15,00

APPLEPIE

Calvados - Maker’s Mark Whiskey inf. Apfel & Zimt -
Verjus - Apple Cider

15,00

BERRY CLUB

Bombay Gin - Abricot - Himbeer - Lime -
Johannisbeer-Espuma

15,00

OLD FASHIONED MAI TAI

Zacapa23 Rum - Plantation Pineapple Rum -
Amaretto - Cardamon Bitters -
Barspoon Plantation O.FT.D. - Supasawa

16,50

CRUNCHY PUNCHY

Bacardi Rum - Appleton Estate Rum - Popcorn -
Haselnuss - Milky Oolong Tea - Supasawa - Galliano
(milk punch)

16,50

MANDARIN DREAM

42 Below Vodka, Mandarinen-Likor - Zitrone -
Karamellsirup - Mandarinenpiree - Eiweil3

16,00

MISS MERENGUE

Gin - Aperol - Zitronensaft - Vanillelikor -
Passionsfruchtpiree - Eiwess

16,00

Fragen Sie gerne nach neuen und eigenen
Kreationen, die wir [hnen mit Vergniigen prasentieren.
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mwst.

Besuchen Sie uns im Web! #20grad #cocktailsgleichliebe

BAR MENU

SIGNATURE APERITIV
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ORANGE THYME NEGRONI

Campariinf. Zitronenthymian - Tanqueray Flor
de Sevilla - Antica Formula - Peach Bitters

15,00

TOMATEN-DILL MARTINI
Aquavit mit Dill - Dry Vermouth - Tomaten-Dill Wasser
15,00

APERITIVO 2.0

Aperol - weier Pfirsich Cordial - Schaumwein
- Soda - Minze
14,00

HOLIDAY SPRITZ

Pimm’s No. 1 - Cassisée Creme de Cassis -
Zitronensaft - Prosecco - Soda

14,00

ORANGE CANON

Canonita de Mallorca - Italicus - Limette -
Pink Grapefruit Tonic - Thymian

13,00

NEGRONI SPRITZ

Bombay Gin - Antica Formula - Campari - Soda
13,00

APERITIV DER WOCHE
Jede Woche ein neuer Genuss

12,50

HAUSGEMACHTE
LIMONADEN

HAUSGEMACHTE BEERENLIMONADE

Schwarze Johannisbeeren - Himbeeren -
Zitronen - Zucker - Soda

8,00

BLUMIGE LAVENDELLIMONADE
Lavendelbliten - Zitrone - Zucker - Soda
10,50

EISTEE DER SAISON
Milky Oolong - Holunder - Supasawa - Soda

8,00

NON-ALCOHOLIC
SIGNATURE DRINKS

DON'T CALL ME SPRITZ
Orange - Zitrone - Lavendel - Crodino

12,50

NO-GRONI
Undone Not Gin - Monin Bitter - Martini Vibrante

11,00

VIRGIN BUCKET
Gurken Gin alkf. - Lime - Ingwer Bier
12,00
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GIN & TONIC

Perfect Serve

BOMBAY SAPPHIRE 4CL &
SCHWEPPES INDIAN TONIC
Trocken, belebend, frisch, serviert
mit einer Limettenspalte.
15,50

BOMBAY PREMIER CRU 4CL &
FEVER TREE INDIAN TONIC
Spanische Zitronen aus Murcia, geben diesem Bombay
Gin eine unvergleichbare erfrischende Zitrusnote. Ein-
fach garniert, wird dieser Gin & Tonic mit einer Zitronen-
zeste serviert.

16,00

ILLUSIONIST GIN 4CL
& FEVER TREE MEDITERRANEAN TONIC

Komplexe Sensorik durch florale und fruchtige
Aromen, die mit Rosmarin, Lavendel, Orangen,
Grapefruit und Cranberries angehaucht sind.

16,50

HENDRICK’S GIN 4 CL & SCHWEPPES DRY TONIC

Bitter wirzige, mild-scharfe Krauternote mit Wachol-
der und Rosen als Hintergrundmusik. Serviert mit Gurke.

15,50

GOLD GIN 4CL & SCHWEPPES DRY TONIC
Kraftige Note der Mandarinenschale und exotische
Nuancen von Pfeffer, Angelikawurzel und Koriander.
Serviert mit Orangenzeste.

16,50

GIN MARE 4CL & FEVERTREE MED. TONIC
Mediterraner Klassiker, serviert mit Rosmarin,
Orange und Basilikum.

16,50

MERMAID PINK GIN 4CL &
SCHWEPPES DRY TONIC
Wachholder, Krauter und Gewlirze passen
herausragend gut zu den roten Beeren, wie zum
Beispiel Erdbeeren. Hattet Ihr nicht gedacht? Wir
auch nicht, aber Botanicals von der Kiste mit Noten
von Koriander und Lakriz haben uns Gberzeugt.

16,50

MARTIN MILLERS GIN 4CL&
SCHWEPPES DRY TONIC
Ein moderner, klassischer und trockener Gin nach der
besten Tradition der englischen Brennereien, mit
eigenen Noten der feinsten Botanicals gemischt mit
dem reinsten Islandischen Wasser.

15,50

SOURS & CLASSICS

WHISKY SOUR MARTINI COCKTAIL

FRANGELICO SOUR BOULEVARDIER

GIN BASIL SMASH OLD FASHIONED

AMARETTO SOUR SAZERAC
APEROL SOUR NEW YORK SOUR
RUM SOUR DAIQUIRI
VODKA SOUR GIMLET
15,00

Informieren Sie sich Gber weitere Cocktail
Variationen bei unserem 20Grad Team. 12/25

n /20gradrestobar www.20grad.com




